
 
 
 
 

"Genießen wir, was uns der Tag beschert!  

Wer weiß, ob solch ein Tag uns wiederkehrt." 

Persischer Lyriker 

Reiner Kunze 

 
 

 
 
 
 

öffnungsZeiten 
 
café – bistro - geschäft 
mo - do:  10:00 - 19:00 
fr - so:  19:00 - 22:00 
 

www.verweilzeit.at 
 
 

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertssteuer. 

 
Verweilzeit 

 
DessertZeit 
 

Mousse au chocolat Torte. Valrhona.♠    
Mohntorte. mit Weichsel und Zimtoberscreme.♠   
Beerentorte. Himbeere oder Erdbeere.♠    
Großer Obstkuchen. (Schwarzbeere, Rhabarber, Apfel, Zwetschke, Topfen-Marille)  
Tiramisutorte.♠ mit Illy Espresso, ohne Alkohol.   
Schokoladentarte. mit Mokka.♠   
Frucht-Tarte. (Himbeere, Zitrone oder Holunder).♠   
Cheesecake. mit Früchten der Saison.    
Birnen-Ingwer Strudel.♠     
Mohn-Topfen Strudel.♠    
Topfen♠  - oder Apfelstrudel.     
+ Kugel Eis    
+ Vanillesauce    
Muffin. ♠     
Nußschnecke.     
Nuß- oder Mohnbeugel.    
Donut. Vanille oder Schoko-Nougat    
 
 

Mehlspeisen je nach Verfügbarkeit. Bitte werfen Sie einen Blick in unsere Dessertvitrine. 
 

♠ ohne Nüsse            glutenfrei          
enthält Rosinen          vegan 



 
 
 
 
 

SommerZeit 
 
 

Erdbeer Twist 
frische Erdbeeren, frische Minze, Limettensirup 

mit Eis geshaked 
 

 
Pina Colada Shake 

 Banane, Kokos und Ananassaft mit  Eis geshaked 
 
 

White Iced Summer Latte 
    weiße Schokolade, Kokos, Espresso, Milch auf Eis 

 
 

Eistee Zitrone 
 
 
 

Aperol Spritz 
Prosecco, Aperol, Soda, Orangenscheibe 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

CoffeeZeit               Wir verwenden exklusiv              Kaffee. 
 

Alle Kaffeesorten auch koffeinfrei, sowie mit Leicht- oder Sojamilch erhältlich. 
 
Verführisch klassisch 

Espresso  einfach   
 doppelt  
Espresso macchiato - kräftiger Espresso serviert mit Milchschaum.  einfach  
  doppelt  
Verlängerter    
Cappuccino - Espresso aufgegossen mit heißer, aufgeschäumter Milch.  
Cappuccino con panna - Cappuccino mit Milch & Schlagsahne statt Milchschaum.  
Café Latte - Espresso mit viel heißer Milch und Milchschaum.  
Café Latte grande – großer Café Latte mit doppeltem Espresso  
 

Up-to-date 
Schoko-Café Latte - Espresso mit heißer Milch, Kakao und Milchschaum  
Flavoured Café Latte - Café Latte mit Sirup - Karamell, Zimt, Vanille, Haselnuss  oder Kokos  
Cafe corretto - Espresso mit Spirit (Grappa, Whiskey, Amaretto oder Baileys)  
Marillange - Espresso mit heißer Milch, Marillenlikör  und Schlagsahne   

 
Erfrischend belebend 

Iced Cafè Latte - Milch und Espresso über Eis gegossen.  
Flavored Iced Cafè Latte - Milch und Espresso über Eis gegossen mit Sirup ihrer Wahl  
Espresso’n Ice - Vanille oder Schokoladeeis auf Espresso   
Café Frappucchino - Cremige Variante aus Espresso, Vanilleeis und Milch.  
Iced Schoko-Café Latte - Espresso, Milch, Kakao über Eis gegossen  

 
 

 
 
HeisseSchokolade 

 
Alle Milchgetränke auch mit Leicht- oder Sojamilch (Aufpreis Sojamilch € 0,50) erhältlich. 

 

 
Kakao 

 

Heiße Schokolade    
Valrhona Trinkschokolade     
Zotter Trinkschokolade 
Bitter Classic, Vanille, Kürbiskern-Nougat  oder Zimt-Banane   

 
+ Schlagobers   
 
Heiße Schokolade mit Rum und Schlagobers    

 
Milch 

kalt oder warm  
warm mit Honig oder Ahornsirup  

 

 
 
 
 
 
 
 



 
TeeZeit 

 
Wenn dir kalt ist, wird Tee dich erwärmen. 
Wenn du erhitzt bist, wird er dich abkühlen. 
Wenn du bedrückt bist, wird er dich aufheitern. 
Wenn du erregt bist, wird er dich beruhigen. 
 

William E. Gladstone  
  
 
Schwarztee Darjeeling  - Althaus  
Matinee Grüntee – Althaus   
Persischer Apfel - Althaus 
Ingwer-Zitrone  - Sonnentor  
Rooibos Schokokuss - Sonnentor 
Früchtetraum - Sonnentor 
Pfefferminz - Sonnentor 
Kamille - Sonnentor 

 
 
Sonnentor Tee-Pyramiden   
 

Energie ist überall   Feinste Kräuter-Grünteemischung – Teepyramide 
Lass die Sonne scheinen   Feinste Ingwer-Gewürzteemischung – Teepyramide 

 
Orientalische Tees  
 

Arabischer Granatapfeltee - (süß) im original Teeglas  
Black Chai - Indischer Schwarztee mit Gewürzen und viel Milch  
 
 

 
 
Artee Tee - exklusiver Tee  
 

 
Ginseng Ingwer Tee - Kräutertee  Eine harmonische Kräutermischung mit Ginseng und Ingwer, wirkt 
wärmend und harmonisieren, fruchtige Süße mit erfrischender Kräuternote. 
 
Fünfkräuter Tee Bio -   Mischung aus fünf erfrischenden Kräutern aus biologischem Anbau. Erfrischend – 
fruchtiger Geschmack mit öliger Note im Abgang. 
 
Chinesischer Grüntee - Kwai Hua Chin Hsuan Cha  Eine harmonische Mischung aus Grünem 
Tee und Osmanthusblüten. Zart, mit einer  fruchtigen Note und einem Hauch von pfirsichähnlichem Aroma. 
 
Weißer Tee - Bai Mu Tan Bio  Weißer Tee hat einen ausgeprägtem Geschmack, milde Süße.  Die Tasse 
ist honiggelb, das Blatt groß mit vielen weißen Blattknospen 
 
Schwarztee Mango  - Feinster Schwarztee verfeinert mit fruchtigen Orangenschalen und Aroma von Mango. 
Fruchtige – süße Note. 
  
Jasmin Tee Bio -  Eine harmonische Mischung aus Grünem Tee und Jasminblüten. Sehr rundes, 
vollmundiges Aroma mit lieblichem, süßem Abgang. 
 
 
 

Das Geheimnis des guten Tees liegt in erster Linie am Respekt vor der Natur. Mit dem 
Tee von Artee bieten wir Ihnen keinen Tee aus Massenproduktion. Nicht Quantität, 
sondern Qualität ist uns wichtig.  
Artee ist handgepflückter Tee aus feinster Frühlingsernte. Naturgemäß ist der Ertrag 
aus hochwertigen Tee-Ernten gering. Die Teemengen, die Artee anbieten kann sind 
begrenzt. Wenn eine frische Jahresernte ausverkauft ist, müssen wir bis zur nächsten 
Frühlingsernte Geduld haben. Ein besonderes Anliegen der Teebauern ist es, den Tee 
auf ARACHA-Basis zu verarbeiten, d.h. reinweg naturbelassen und echt im Geschmack.  
 
 
 



 
Wasser, Limo & Fruchtsaft 
 

Wasser 
Vöslauer Mineralwasser   

prickelnd, mild oder still  
 

San Pellegrino Mineralwasser  
  
Sodawasser  
 
+ frische Zitrone  
 
 

Limonade  
Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Almdudler  
Spezi  
 
  

Fruchtsaft 
Orangensaft frisch gepresst  
 
Orangen- oder Apfelsaft ( naturtrüb)  

… gespritzt mit Soda  
   
  
 
Fruchtsaft Reisinger (Johannisbeere, Marille, Birne, Erdbeere, Pfirsich)  
…gespritzt mit Soda   
  
 
 
 

 
Smoothies, Shake’s & Lassie’s 

 
Soda’s 

 
 

Hausgemachte Limetten-Limonade – Limettensaft, Soda, Zucker  
Granatapfel-Limetten Soda – Granatapfelsirup, Limettensaft, Soda 
Vanilla Lime Soda – Limettensaft, Vanillesirup, Soda   

 

Soda-Zitron°  
Soda Holunder°  

 
Fancy Shakes 

 

Erdbeer Twist – frische Erdbeeren, Minze, Limettensirup und Eis  
Frische Kick  – frische Minze, Ingwer, Honig, Limettensaft  und Eis  
 

Watermelon Shake  – Wassermelone, Minze, Eis  
Papaya-Bananen Smoothie  – Papaya, Banane, Eis  

 
 
Lassies Milch-Joghurt Mischgetränk  

 

Banane, Papaya, Erdbeere, Kokos*, Mango*, Avocado,  
Honig oder Passionsfrucht*   

 
Milchshake 

 

Banane, Erdbeere, Kokos*, Mango*, Passionsfrucht*   
 
 

Milchshake Ihrer Wahl mit Mövenpick Eiscreme   
(Eiscremesorten: Erdbeere, Himbeere, Kokos, Vanille, Schokolade)  
 

Alle Milchgetränke auch mit Leicht- oder Sojamilch 
erhältlich (Aufpreis Sojamilch € 0,50). 

 

*Fruchtpüree 
° Jugendgetränk 



 
 
BierZeit 
 

Trummer Pils   (Privatbrauerei in Obertrum – Salzburg) 
Pfiff  
Seiterl  
Halbe  

 
 
 

Weißbier „Die Weisse“   (Privatbrauerei in Stadt Salzburg)  
hell oder dunkel  
hell klein  
 
 

Alkoholfreies Bier - Clausthaler  
 
 

Radler  
  
  

Schaumweine 
 

Prosecco Glas  
Flasche   

 
Schilcher Sekt - Reiterer  
Champagner Henriot – Millésime 1996  

 
 
 
 
 

 
Aperitif & Longdrinks 
 

Happy Hour – täglich von 17:00 bis 19:00 Uhr  
 

Cocktails 
Mojito delux. Limettensaft, Minze, Rohrzucker, Rum – shaked!  
Strawberry Mojito delux. Erdbeeren, Limettensaft, Minze, Rohrzucker, Rum – shaked!  
Passion-Aperol. Aperol, Gin, Maracuja   
Cosmopolitan. Vodka, Contreau, Limettensaft, Cranberrysaft   
Frozen Strawberry Daiquiri. Erdbeeren, Limettensaft, Rum, Limettensirup   
Frozen Mango Daiquiri. Mango, Limettensaft, Rum, Limettensirup   
Holler Gimlet. Gin, Limettensaft, Hollerblütensirup   
 
 

Prosecco Drinks 
Rosenprosecco. mit Rosensirup und Rosenblüten  
Aperol-Spritz. Aperol, Prosecco, Soda.  
Prosecco Aperol.   
Prosecco Aperol-Limette.  

 
Longdrinks 

Campari oder Aperol Soda  
Campari oder Aperol Orange  
Averna Sour  
Whisky Sour  
Whisky Cola  
Vodka Orange  

 
 



WeinZeit - Glasweise & Flaschenempfehlungen 
 

Weissweine   
 

Temento  – Weingut Tement   
Cuvée Sauvignon Blanc & Welschriesling - 2010 (Südsteiermark)  

 

Welschriesling – Weingut Sattlerhof   
2010 (Südsteiermark)  
 

Grüner Veltliner ‚Am Berg’ – Weingut Ott 
2010 (Wagram)  

 

Sauvignon Blanc  – Weingut Sattlerhof   
2010 (Südsteiermark)  

 

Gelber Muskateller – Weingut Tement   
Steirisch Klassik 2010 (Südsteiermark)  

 

Schilcher   
 

Schilcher – Classic Reiterer  
2010 (West-Steiermark)  
 

Rotweine  
 

Blaufränkisch Gmärk – E. Triebaumer  
2007 (Neusiedlersee-Hügelland)   

 

Zweigelt – Weingut Umathum   
2009 (Neusiedlersee)  

 

St. Laurent - Weingut Gsellmann & Hans  
2008 (Neusiedlersee)  
 

 

Weißer Spritzer  
Spritzer Aperol  

 

 
 
GrosseWEINE – kleineFlaschen  - 0,375 L 

 
 

Weissweine    
 

Grüner Veltliner – Federspiel Domäne Wachau 2010 (Dürnstein)  
Riesling Federspiel – Domäne Wachau 2009 (Dürnstein)  
Sauvignon Blanc – Weingut Wohlmuth 2008 (Südsteiermark)  
Pinot Gris (Grauburgunder) – Weingut Umathum 2008 (Neusiedlersee)  
Chardonnay – Weingut Jerman 2008 (Friaul - Italien)  

 
 
 
 

Rotweine  
  
 

Zweigelt – Domäne Wachau 2008 (Dürnstein)   
Zweigelt - Weingut Umathum 2087 (Neusiedlersee)  
St. Laurent - Weingut Umathum 2008 (Neusiedlersee)  
St. Laurent Reserve – Weingut Grassl (Carnuntum)   
Blaufränkisch – Weingut Stieglmar 2006 (Neusiedlersee)  
Carnuntum Cuvee (Zweigelt & Pinot Noir) –  
 - Weingut G. Markowitsch 2009 (Carnuntum)    
Chianti ‚Colombi’ DOCG – Castello di Querceto 2008 (Greve in Chianti)  

 
 

 



 
 

 
WEINE aus Italien  
 
   
 
Toscana  
 
 Chianti Classico I Colombi DOCG – Castello di Querceto 2007  
 (Greve in Chianti)  
 
 Brunello di Montalcino – Weingut Loacker 2005 (Montalcino)  
 
 
 
Sizilien 
 
 Merlot 14,5% vol. – Planeta 2007 (Menfi)   

 Syrah – Planeta 2006 (Menfi)   

 

 

 
 
 
 

 
 

 

WeissweinZeit - Austria 
 
Grüner Veltliner   

Klassik – Weingut Leth 2009 (Wagram)   
Engelberg – Weingut Neumayer 2009 (Traisental)  
Obere Steigen – Weingut Markus Huber (Traisental)  

 Gold-Gewinner bei der International Wine Challange 2011  
Am Berg  – Weingut Ott  2010 (Wagram)   
Federspiel – Weingut Lehensteiner 2010 (Wachau)  
Federspiel Loibner Frauenweingarten – Weingut FX.Pichler 2007 (Wachau)   
Smaragd – Achleiten - Weingut Holzapfel 2008 (Wachau)  
Smaragd Axpoint – Weingut Hirtzberger 2008 (Wachau)   
Smaragd Loibner Berg – Weingut F.X. Pichler 2007 (Wachau)  

 
Sauvignon Blanc     

Klassik – Weingut Leth 2008 (Wagram)   
Steirisch Klassik – Weingut Sattlerhof 2010 (Wagram)  
Kranachberg – Weingut Reiterer 2009 (West-Steiermark)  
Grassnitzberg  – Weingut Tement 2005 (Südsteiermark)  

 
Chardonnay     

Weingut E. Triebaumer 2007 (Neusiedlersee-Hügelland)   
Weingut Sattlerhof (Morillon) 2010 (Südsteiermark)  

 
  Riesling   

Klassik – Weingut Leth 2008 (Wagram)  
Kamptaler Terrassen – Weingut Bründlmayer 2007 (Kamptal)  
Federspiel – Zehenthof - Weingut Holzapfel 2007 (Wachau)  



 
 

 
   

Muskateller   
Weingut Sattlerhof 2010 (Südsteiermark)  

 
Muskat Ottonell   

halbtrocken – Weingut Feiler Artinger 2007 (Neusiedlersee Hügelland)  
 
Rotgipfler 

Rotgipfler vom Berg – Weingut Alphart 2009 (Thermenregion)  
 
Pinot Blanc 

Weingut Feiler Artinger 2007 (Neusiedlersee Hügelland)     
Pinot Gris   

Weingut Umathum 2008(Neusiedlersee)  
 

Welschriesling   
Steirisch Klassik – Weingut Tement 2010 (Süd-Stmk.)   
Weingut Sattlerhof  2010 (Südsteiermark)   

 

 
 

Schilcher 
 

Schilcher – Classic Reiterer 2010 (West-Steiermark)   
 
 
 

Rotweine - Austria   
 

   

Zweigelt   
Weingut Feiler Artinger 2008 (Neusiedlersee Hügelland)  
Classic – Weingut Leth 2008 (Wagram)  
Weingut Umathum 2009 (Neusiedlersee Hügelland)  
Classic – Weingut Pöckl 2008 (Neusiedlersee)  
Rubin Carnuntum - Weingut Grassl 2009 (Carnuntum)  
Dornenvogel - Weingut Glatzer 2008 (Carnuntum)  
 

St. Laurent 
Weingut Gsellmann & Hans 2008 (Neusiedlersee)   
Reserve – Weingut Leth 2007 (Wagram)   
Classic - Weingut Umathum 2008 (Neusiedlersee)  
Classic - Weingut Grassl 2009 (Carnuntum)  
 

Blaufränkisch   
Classic - Weingut E. Triebaumer 2008 (Neusiedlersee-Hügelland)  
Gmärk – Weingut E. Triebaumer 2007/2008 (Neusiedlersee-Hügelland)   
Hochacker – Weingut Gesellmann 2008 (Mittelburgendland)  
Classic (Bio) – Weingut Schönberger 2007 (Neusiedlersee-Hügelland)  
Umriß – Weingut Feiler Artinger 2007 (Neusiedlersee Hügelland)  
Greitzer – Weingut Gesellmann 2007 (Mittelburgendland)  
Ried Marienthal – Weingut E. Triebaumer 2004 (Neusiedlersee-Hügelland)  

 
 

 



 
 
 
Merlot 

Weingut Johannes Reeh -  2009 (Neusiedlersee)  
 
 
Pinot Noir   

 
Reserve – Weingut Leth 2008 (Wagram)  
Weingut Umathum 2005 (Neusiedlersee)  

 
 
 
Cuvée Rot 

Solo Rosso – Weingut Pöckl 2008 (Neusiedlersee)  
Bela Rex – Weingut Gesellmann 2007 (Mittelburgenland)  
Opus Eximum – Weingut Gesellmann 2008 (Mittelburgenland)  
Solitaire – Weingut Feiler Artinger 2003 (Neusiedlersee Hügelland)  

 
 
 
 
 
 

 
 

Spirituosen 
 

 

Whisky – Talisker Malt (Scottish) 2 cl  
Gin - Blue Gin (Reisetbauer) 2 cl 
Vodka Stolichnaya 2 cl  
Jägermeister 2 cl  
Baileys 4 cl   
Campari 4 cl  
Aperol 4 cl  
Averna 4 cl  
 

Edelbrand & Liqueur 
   
Zirben rot – Hausschnaps  
Lärchenschnaps – Hausbrand  
Obstler – Brennerei Guglhof  
Alte Zwetschke – Brennerei Guglhof  
Muskat (Traubenbrand) – Brennerei Guglhof  
Vogelbeere – Brennerei Guglhof oder Hämmerle  
Himbeere – Brennerei Gölles  
Kriecherl (wilde Pflaume) – Brennerei Hämmerle  
Marille – Brennerei Hämmerle  
Williams – Brennerei Guglhof  
Grappa – Nonino   
25 delight von Reisetbauer & Gölles -  Williams Birne  

25 spirits de light ist eine Innovation der Brennerei Reisetbauer & Gölles.  
Vollreifer Fruchtgeschmack trotz angenehmer Trinkstärke von nur 25 % Vol. 


